
De Nieuwe Markt

Naam:	

Adres:	

Postcode:	 Woonplaats:

Telefoon:	

Opmerkingen:	

	

	

Uw kerstbestelling s.v.p. inleveren uiterlijk vrijdag 20 december en/of uw oudejaarsbestelling uiterlijk 27 december 2019.

nn  �Afhalen bestelling op dinsdag 24 december 2019.*
nn  �Afhalen bestelling op dinsdag 31 december 2019.*

* S.v.p. aankruisen wat van toepassing is.

nn  �Bezorgen bestelling op dinsdag 24 december 2019.* 
nn  �Bezorgen bestelling op dinsdag 31 december 2019.*

Bezorgkosten: Roosendaal € 4,00. Buiten Roosendaal € 7,00

• �Op di. 24 & di. 31 december zijn we geopend van  
8:00 tot 16:00 uur. 

• �U kunt dan uw bestellingen afhalen, maar we zijn ook 
open voor reguliere verkoop.

• �Op di. 24 & di. 31 december kunnen we niet 
garanderen dat we alles nog op voorraad hebben. 
Wij raden u dus aan om tijdig te bestellen om 
teleurstelling te voorkomen.

Voorgerechten
Aantal	 Prijs	 Totaal

.....	 Tonijn furiyaki	 100 gram 6,25	 .........

.....	 Zalm furiyaki	 100 gram 3,95	 .........

.....	 Zalm bon bon 	 per stuk 5,95	 .........

.....	 Hartige visstaart	 100 gram 3,45	 .........

.....	 Huisgemaakte quiche   	 per stuk 3,70	 .........

.....	� Portobello’s met roomkaas  

en verse zalm AANBIEDING 	 per stuk 4,45	 .........

.....	 Huisgemaakte vissoep	 per liter 9,95	 .........

.....	 Kreeftenbisque 	 per liter 12,95	 .........

.....	� Gevulde visschelp  

(lekker voorgerecht) 	 per stuk 4,95	 .........

.....	 Trio van vis	 per stuk 8,35	 .........

..... Diverse amuseglaasjes 	 per stuk 2,95	 .........

..... Garnaalkroketten 	 per stuk 2,85	 .........

..... �Haring 	 per stuk 2,20 	 ......... 

		 5 voor 10,00	 .........

.....	 Zalm-roomkaasrolletjes 	 100 gram 4,50	 .........

Visschotels
Luxe gemengde visschotel
De luxe gemengde visschotel bestaat uit:
Hollandse garnalen, gerookte zalm, gerookte palingfilet, 
makreelfilet, sandlewood zalm, gerookte forelfilet en 
rivierkreeftjes.�

Per persoon € 17,50

Gemengde visschotel met salade
Deze schotel heeft dezelfde vissoorten als hierboven, 
maar dan aangevuld met zalmsalade. De salade is ook los 
verkrijgbaar.	

Per persoon  € 15,95

Luxe vleesschotel
Ook voor de vleesliefhebber verzorgen wij de lekkerste 
schotels. De inhoud van deze schotel: diverse vleeswaren, 
paté, gehaktballetjes, aangevuld met huzarensalade.
� Per persoon  € 14,95

Tapasschaal
King crab salade, gamba’s in knoflookolie, ansjovisfilet, 
zalmrolletjes roomkaas, krabscharen in knoflookolie, 
wraps, pepperdew roomkaas.
Genoeg voor 4 personen. � Per schaal € 39,95 

Luxe fondue/gourmetschotel
Heerlijke schotel met coquilles, zeebaarsfilet, tonijnfilet, 
gamba’s, zalmfilet, Victoriabaars en scholfilet.  
Geleverd met 2 soorten marinades.�

Per persoon € 14,95

Fruit de mer
Deze schaal is gevuld met 2 soorten oesters, gekookte 
kreeft, gekookte langoustines en diverse schaal- en 
schelpdieren. Minimaal 2 personen.	�

Per persoon dagprijs

Totaal � ....................

Visgilde Bestelformulier

Prijswijzigingen voorbehouden.



Oesters met tomatensalsa en basilicum
Diversen voor 4 personen
20 minuten bereidingstijd

Ingrediënten
• 12 oesters
• ½ rode peper, zonder zaad
• 1 sjalot
• 1 teentje knoflook
• 200 gram tomaten
• 2 teentjes knoflook
• 15 gram basilicum
• ½ limoen, het sap en de rasp
• 1 theelepel honing
• zout 

Bereidingswijze
Maal de pepers, sjalot, knoflook en tomaten grof in de keukenmachine. Snijd de 
basilicumblaadjes fijn. Doe de salsa in een kommetje en roer er het basilicum, limoensap 
en –rasp en de honing doorheen. Breng eventueel op smaak met zout. Open de oesters 
en probeer zo min mogelijk vocht te verliezen. Gooi de bovenste schelp weg en schep op 
iedere oester een schepje tomatensalsa.

Eet smakelijk!

Gemakkelijk & lekker
Vis - en saladeschotels!
Trakteer uzelf en uw gasten op een 
feestelijke visschotel! Dat is lekker 
makkelijk en ook nog eens heel lekker. 
Geschikt voor elke gelegenheid. Wij maken 
de schotel geheel naar wens voor u op. 
En uiteraard op een feestelijke manier. U 
regelt uw gasten, wij verzorgen de lekkere 
gerechten. Met onze visschotels tovert u 
een compleet visfeest op tafel!

Schaal- en schelpdieren
Aantal	 Prijs	 Totaal

.....	 Jumbo mosselen	 per kilo 9,95	 .........

.....	 Levende kreeft	 per kilo dagprijs	 .........

.....	 Creuses III	 per stuk dagprijs	 .........

.....	 Gillardeau oesters	 per stuk dagprijs	 .........

.....	 Platte Zeeuwse oesters	 per stuk dagprijs	 .........

.....	 Kokkels 	 per kilo 13,95	 .........

.....	 Vongole 	 per kilo 19,95	 .........

.....	 Ierse oesters	 per stuk 2,25	 .........

Tapas
Aantal	 Prijs	 Totaal

.....	 Gamba’s in knoflookolie	 100 gram 5,25	 .........

.....	 Ansjovisfilet/Ansjovisfilet pittig 	 100 gram 2,40	 .........

.....	 Krabscharen in knoflookolie 	 100 gram 3,10	 .........	

.....‘Wakame’ zeewiersalade 	 100 gram 2,75	 .........

Garnalen
Aantal	 Prijs	 Totaal

.....	 Hollandse garnalen  AANBIEDING 	250 gram 10,95	 .........

.....	 Hollandse garnalen	 100 gram 4,99	 .........

.....	 Rivierkreeftjes gepeld	 100 gram 5,50	 .........

.....	 Gamba’s gepeld (16-20) rauw	 100 gram dagprijs	 .........

.....	 Gamba’s ongepeld (16-20) rauw	 100 gram dagprijs	 .........

.....	 Reuze gamba’s 	 100gram dagprijs	 .........

Gerookte en gestoomde vis
Aantal	 Prijs	 Totaal

.....	 Gerookte zalmfilet	 100 gram 4,99	 .........

.....	 Gerookte wilde Red Sockeye	 100 gram 7,30	 .........

.....	 Gerookte palingfilet	 100 gram 7,50	 .........

.....	 Gerookte forelfilet	 100 gram 2,50	 .........

Verse vis	
Aantal	 Prijs	 Totaal

.....	 Verse Noorse zalmfilet AANBIEDING 	 100 gram 2,39  	 .........

.....	 Verse Tonijnfilet (sashimi kwaliteit)	 dagprijs  	 .........

.....	 Verse Tong 300 à 400 gram 	 dagprijs 	 .........

.....	 Verse Tarbot (filet)	 dagprijs  	 .........

.....	 Verse Scholfilet	 dagprijs  	 .........

.....	 Verse Kabeljauwfilet 	 dagprijs  	 .........

.....	 Verse kabeljauwhaas	 dagprijs  	 .........

.....	 Verse Zeebaars (hele vis)	 dagprijs 	 .........

.....	 Verse Zeebaars (filet)	 dagprijs 	 .........

.....	 Zeebaarspakket met groenten	 dagprijs 	 .........

.....	 Dorade (verse vis)	 dagprijs 	 ........

.....	 Dorade (filet)	 dagprijs 	 .........

.....	 Zeeduivel	 dagprijs 	 .........

.....	 Zeewolffilet	 dagprijs 	 .........

.....	 Heilbotfilet	 dagprijs 	 .........

.....	 Verse Paling	 dagprijs 	 .........

.....	 Verse Griet (hele vis)	 dagprijs 	 .........

.....	 Verse Griet (filet)	 dagprijs 	 .........

.....	 King crabpoten	 dagprijs 	 .........

.....	 Gemarineerde roerbakgamba’s	 dagprijs 	 .........

.....	 Gevulde Dorade (met groenten)	 dagprijs 	 .........

.....	 Gevulde Forel (met groenten)	 dagprijs 	 .........

.....	 Scholrolletjes	 dagprijs 	 .........

.....	 Zwaardvisfilet	 dagprijs 	 .........

.....	 Coquilles	 dagprijs 	 .........

..... 	Scholrolletjes met zalm  	 100 gram 2,49	 .........

..... 	Kabeljauwrolletjes met zalm 	 100 gram 2,49	 .........

..... 	Zeekraal 	 100 gram 2,59	 .........

Salades
Aantal	 Prijs	 Totaal

.....	 King-crab salade	 100 gram 3,10	 .........

.....	 King-crab salade  AANBIEDING 	 250 gram 6,20 	 .........

.....	 Hollandse Garnalensalade	 100 gram 3,95	 .........

.....	 Huisgemaakte vissalade	 100 gram 3,10	 .........

.....	 Zalmsalade	 100 gram 3,45	 .........

.....	 Makreel Américain	 100 gram 3,10	 .........

.....	 Tonijnsalade	 100 gram 3,10	 .........

.....	 Scampi looksalade	 100 gram 3,70	 .........

.....	 Gerookte zalm-eisalade	 100 gram 3,10	 .........

.....	 Rivierkreeft/krabsalade 	 100 gram 3,10	 .........

Visgilde Bestelformulier


